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Catalogo Generale 

 

· Patrimonio ampelografico siciliano: 

Å Vitigni autoctoni siciliani di interesse Regionali  (Catarratto, 

Frappato, Greganico, Grillo, Insolia, Nero dõAvola, Nerello 

mascalese). 

Å Vitigni autoctoni siciliani di interesse locale (Albanello, Alicante, 

Carricante, Corinto,  damaschino, Perricone, Malvasia di lipari , 

minnella Bianca, moscato bianco, Nerello cappuccio, Nocera, 

Zibibbo).  

 



 Grillo Il GRILLO è principalmente diffuso nel territorio di Trapani, dove 

costituisce il vitigno base per produrre i migliori vini DOC Marsala. 

 

CARATTERISTICHE DEL VITIGNO: 

 

Pianta vigorosa, foglia media, grappolo cilindrico o conico, generalmente 

alato, compatto o mediamente spargolo, acini medi sferoidali, buccia 

spessa, leggermente pruinosa di colore giallo dorato. 

Si adatta a diversi tipi di terreno e di clima esclusi quelli caldi e siccitosi, 

se non supportati da frequenti irrigazioni.  

Si alleva con facilità a spalliera totalmente meccanizzabile, preferendo 

potature lunghe con 8/10 gemme. 

Produzione abbondante; Epoca di maturazione prima decade di 

settembre. Sensibile solo allo oidio e alla peronospora del grappolo. 

 

CARATTERISTICHE DEL VINO: 

 

Con le sue uve si producono ottimi vini bianchi pronti o adatti 

allõaffinamento. 

Il suo vino ha colore giallo paglierino carico, buon corredo aromatico, 

con sentori erbacei, floreali e note agrumate, al sapore è sapido, dotato di 

buona acidità e di una equilibrata morbidezza, ottima struttura gustativa. 

Zone di diffusione: Provincie di Agrigento, Trapani, Palermo. 

 



Greganico 

Dorato Lõaria storica di diffusione ricade nelle provincie di Trapani ed 

Agrigento. 

 

CARATTERISTICHE DEL VITIGNO: 

Pianta vigorosa, a rermogliamento tardivo; tralcio lungo di 

media robustezza, un poõ fragile, internodo medio, foglia media, 

grappolo medio, cilindrico, più o meno allungato, alato, 

mediamente spargolo, acini medi sferoidali, buccia poco 

pruinosa di colore giallo-dorato. Maturazione media. Si adatta a 

diversi ambienti, a terreni argilloso-calcarei e climi asciutti od 

aridi. Si adatta alle diverse forme di allevamento e di potatura 

preferendo quella medio-lunghe in funzione dei vari climi. 

Produzione abbondante e costante.  

Sensibilità alle malattie: Nella norma. 

 

CARATTERISTICHE DEL VINO: 

Vino fine di colore giallo-dorato, discretramente alcolico, di 

odore e sapore neutro, fresco e armonico. Normalmente le uve 

di greganico si vinificano in diverse percentuali con quelle degli 

altri vitigni della zona anche per la preparazione di vermouth. 

Da sole possono dare un buon vino fine da pasto con vendemmia 

anticipata soprattutto nelle annate con autunno molto caldo. 

Zone di diffusione: Provincie di Agrigento, Trapani, Palermo. 

 



Ansonica (Insolia) 
Vitigno di origine siciliana dove trova la massima diffusione. Concorre alla 

costituzione di moltissimi vini bianchi, spesso in uvaggio con il catarratto. 

Localmente le uve vengono utilizzate anche per il consumo fresco. 

 

CARATTERISTICHE DEL VITIGNO: 

Pianta mediamente vigorosa, a germogliamento medio, traccio lungo, robusto 

ed elastico, internodi medi. Foglia medio-grande, grappolo piccolo, medio, 

grande, piramidale, spargolo o mediamente compatto, acini ellissioidali con 

ombellico evidente. Buccia spessa spessa e pruinosa di colore giallo- dorato o 

ambrato, polpa croccante, dolce e semi aromatica. Maturazione media- precoce. 

Produzione buona e costante. 

Si adatta ai diversi ambienti caldo-aridi del sud Italia. Preferisce forme di 

allevamento di media espansione e potature medio-lunghe. 

Sensibilit¨ alle malattie in particolare annate alla peronospora e allõoidio. 

Resiste bene alla siccità meno ai calori estivi. 

 

CARATTERISTICHE DEL VINO: 

Da un vino giallo-dorato, caldo, profumato, che marsaleggia rapidamente, 

perfettamente confacente alla produzione del marsala. Con raccolta anticipata dà 

un vino di colore giallo pagierino con riflessi verdastri. Profumi caratteristici del 

vitigno, sapore caldo, armonico, abbastanza sapido, buona graduazione alcolica, 

equilibrata acidità e morbidezza. Viene spesso usato in mescolanza con altre uve 

a cui aggiunge finezza, forza e profumo. 

Zone di diffusione: Tutta la Sicilia. 

 

  

 



Calabrese (Nero dõAvola) 

Vitigno coltivato quasi esclusivamente in Sicilia dove rappresenta una delle 

migliori Uve rosse. 

 

CARATTERISTICHE DEL VITIGNO: 

Pianta vigorosa e germogliamento medio; foglia medio grande, grappolo 

piccolo, medio e grande, conico, alato, mediamente compatto, acini medi 

ellissoidali o ovali, buccia pruinosa di colore bruastro. Maturazione media. 

Portamento della vegetazione espansa. Predilige terreni profondi ma non 

troppo fertili, anche sassosi. 

Dato il notevole vigore e lõottima fertilit¨ preferisce potature cortee povere 

e forme di allevamento poco espanse, tipo Guyote e cordone speronato. 

Produzione anche elevata, per ottenere vini di qualità si deve limitare la 

potenzialità produttiva. Non è particolarmente sensibile ad alcuna malattia. 

 

CARATTERISTICHE DEL VINO: 

I vini si distinguano in base alle zone di coltivazione della vite, sono ricchi di 

personalità, di colore rosso rubino carico, elevato corredo aromatico, con 

note fruttate, floreali e speziate, ottima struttura gustativa, tannici, corposi, 

equilibrata a cidità e morbidezza, armonici nel complesso. Può essere 

invecchiato in purezza o in taglio con altri vini come il Merlot e il Cabernet 

Sauvignon. 

Diffuso in tutta la sicilia. 



Frappato  
Presente soprattutto nella provincia di Ragusa e 

Siracusa. 

 

CARATTERISTICHE DEL VITIGNO: 

Pianta mediamente vigorosa, foglia media, grappolo 

medio, cilindrico o piramidale, alato, compatto, 

acini medi, elissoidali o sferoidali, buccia pruinosa, 

spessa e coreacea di colore blu-violeceo. 

 

CARATTERISTICA DEL VINO: 

 

Le uve vinicate in purezza danno un ottimo vino di 

colore rosso rubino poco carico e brillante, elevati 

sentori vinosi, fruttati e floreali, mediamente 

corposo, tannito equilibrato, al gusto fresco e 

morbido, molto armonico.  



Nerello Mascalese 
Eõ il vitigno pi½ diffuso nellõareale etneo dove si 

coltiva da tempo immemorabile. 

CARATTERISTICHE DEL VITIGNO: 

Pianta mediamente vigorosa presenta una elevata 

variabilità intravarietale, grappolo piccolo, medio, 

grande, spesso alato, più o meno compatto, acini 

medio-piccoli, sferoidali, buccia spessa e 

consistente di colore blu-violacea. Maturazione 

tardiva. 

CARATTERISTICHE DEL VINO: 

Il vino è elegante e di grande personalità, 

tendenzialmente tannico, di colore rosso rubino, 

con riflessi granati, lõottima struttura e il buon 

corredo araomatico lo rendono adatto 

allõinvecchiamento. 

Diffuso nelle zone di Agrigento, Catania, Messina, 

Enna e Trapani. 



 

Zibibbo 

 

Coltivato in Sicilia, in particolare modo nellõisola di 

Pantelleria. 

CARATTERISTICHE DEL VITIGNO: 

Pianta mediamente vigorosa, foglia media, grappolo cilindrico 

e tronco conico, alato, mediamente compatto, acini ovoidi, 

grossi, croccanti, di colore giallo verdolino tendente al dorato, 

sapore spiccatamente aromatico. 

Maturazione madia. Vigoria: media. 

Produzione: media a volte irregolare. 

Potatura: preferisce potatura corta ma si adatta anche al guyot 

semplice. 

Suscettibilità alle avversità. Poco resistente alla peonospera ed 

allo idio. Sensibile alla colatura ed alla acinellatura dolce. 

CARATTERISTICHE DEL VINO: 

Vinificato tradizionalmente per produrre vini dolci aromatici 

tra cui i vini DOC Moscato e Moscato Passito di Pantelleria. 

Questõultimo di colore giallo-dorato carico, presenta 

inebrianti sentori di albicocche, fiori, miele, al sapore è dolce, 

corposo, caldo, sapido, dotato di equilibrata acidità e 

morbidezza, piacevolmente armonico. Viene utilizzato anche 

per produrre vini aromatici secchi. 

 



Catarratto Lucido 
Le conoscenze di questo vitigno si limitano alla Sicilia, dove viene 

coltivato da tempo immemorabile.  

CARATTERISTICHE DEL VITIGNO: 

Presenta una buona vigoria in qualsiasi forma d'allevamento con 

produzione abbondante (maggiore del C. comune) e costante, pur 

risentendo di una certa sensibilità agli attacchi dell'oidio, delle tignole e 

della muffa grigia.  

Il germogliamento ha inizio verso la terza decade di marzo, mentre l'uva 

matura verso la III epoca. Si differenzia per la foglia piccola di forma 

orbicolare o tondeggiante e per il grappolo cilindrico piuttosto allungato, 

qualche volta alato, compatto con piccoli acini di forma sferoidale o 

ellissoidale con buccia di colore giallo-dorata, pruinosa, spessa, lucida e 

polpa di sapore dolce (inferiore a quella del "Cataratto Comune") e 

semplice.  

CARATTERISTICHE DEL VINO: 

Vinificato in purezza si ottiene un vino di colore giallo-ambrato di odore 

vinoso, marsaleggiante ricco di corpo, talvolta leggermente abboccato.  

Le zone di maggiore diffusione comprendono le provincie di Trapani, 

Palermo e Agrigento. 

 



Catarratto Bianco 

Comune 
Coltivato da sempre in Sicilia sembra originario di questa regione.  

 

CARATTERISTICHE DEL VITIGNO: 

Presenta buona vigoria con produzioni abbondanti e costanti con 

ottima resistenza alle avversità meteoriche e alle malattie 

(peronospera, marciume degli acini e mediamente allo idio). 

La ripresa vegetativa avviene verso la terza decade di marzo e la prima 

di aprile; l'uva arriva a maturazione verso la terza epoca tra la fine di 

agosto e i primi di settembre. Si differenzia dalla foglia pentagonale-

tondeggiante e dal grappolo di forma cilindro-conico, spesso con una o 

due ali, in genere spargolo per frequente colatura e acinellatura. Gli 

acini di forma sferoidale o ellissoidale presentano buccia giallo-dorata, 

pruinosa, spessa con polpa succosa di sapore dolce e semplice.  

 

CARATTERISTICHE DEL VINO: 

Il vino che si ottiene dalle uve di "Cataratto Bianco Comune" vinificate 

in purezza risulta di colore giallo paglierino più o meno carico; odore 

vinoso più o meno marsaleggiante con sapore asciutto ricco di corpo e 

armonico.  

Insieme al "Grillo" e all'"Inzolia" viene vinificato per produrre il 

famoso Marsala. È coltivato ovviamente intorno alla zona di Marsala e 

in provincia di Palermo e Catania. 



Catarratto extralucido 

 

Eõ una popolazione clonale identificata nei vigneti di 

Alcamo e da lõ ha lentamente iniziato a diffondersi in 

alcuni territori trapanesi e nel palermitano. 

CARATTERISTICHE DEL VITIGNO:  

La foglia adulta è in generale media o grande, orbicolare, 

talvolta un poõ cuneiforme, pentalobata, seno peziolare 

profondo, con bordi più o meno stretti e sovrapposti, 

pagina inferiore con lembo verde-grigio. 

Grappolo è di forma cilindrica e di media grandezza, 

alato, serrato, acino medio, sferoidale, buccia brillante 

giallo- verde dorato  o ambrato nella parte esposta al 

sole. Vigoria buona, produzione buona e costante.  

Suscettibilità alle malattie: è meno resistente alla 

peronospora epiù sensibile invece allo idio e al marciume 

dei grappolo. 

 

 


